
Ouvert 7j/7 de 12h à 14h et de 19h à 22h 



Jus de f ruits (nectar d’abricot, orange, ananas, pomme, tomate)

Diabolo (f raise, citron, grenadine, menthe, orgeat) 

Sirop à l’eau (f raise, citron, grenadine, menthe, orgeat) 

Fever-tree  (Tonic, Ginger beer, Framboise / Rhubarbe )

Perrier

Limonade

Orangina

Coca-Cola (Classique, Zéro)

Fuze Tea

Red Bull

Supplément sirop 

softs
4€

4,5€

3,5€

4,5€

4,5€

4,5€

4,5€

4,5€

4,5€

5€

1€

Les Anisés (Pastis, Ricard) - 3 cl

Vin blanc crème de f ruits (cassis, mûre, pêche, f ramboise) - 12 cl

Kir Royal au champagne (cassis, mûre, pêche , f ramboise) - 12 cl

Martini (Rouge, Blanc, Dry) - 6 cl

Gin’s Gordon’s - 4 cl

Gin’s Tanqueray - 4 cl

Gin 44 - 4 cl

Gin 44 Nuit - 4 cl

Tequila Camino real - 4 cl

Vodka Eristoff - 4 cl

Vodka Absolut - 4 cl

Vodka Belveder - 4 cl

Rhum Diplomatico - 4 cl

Rhum blanc Bacardi - 4 cl

Whisky Jack Daniels N7 - 4 cl

Whisky JB - 4 cl

Whisky Monkey Shoulder - 4 cl

Complément soda pour alcool

APERITIFS
6€

8€

16€

6€

8€

12€

14€

16€

8€

8€

10€

14€

12€

10€

12€

8€

14€

2€

LÉGENDE / KEY : 🥦 Végétarien / Vegetarian, 🌾 Sans gluten / Gluten-Free
Liste complète des allergènes disponible sur demande / Full allergen list available upon request

Prix nets en euros, service compris | L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération



Bloody Mary (vodka, jus tomate)

Mojito classique (rhum, citron vert, menthe, sirop de canne, eau gazeuse)

Mojito aux f ruits (passion, coco, f raise, f ramboise)

Moscow Mule (vodka, jus de citron vert, ginger beer, glace pilée)

London Mule (gin, jus de citron vert, ginger beer, glace pilée)

Caribbean Mule (rhum St James Imperial, jus de citron vert, ginger beer, glace pilée) 

Spritz APEROL (apérol, prosecco, eau gazeuse)

Hugo Spritz (liqueur de fleur de sureau, prosecco, eau gazeuse) 

Hollywood Dream (Rhum arrangé aux agrumes, Fever Tree f ramboise / rhubarbe, 

sirop de vanille) 

COCKTAILS
10€

12€

13€

12€

12€

12€

12€

12€

12€

Virgin Hugo (sirop de fleur de sureau, citron, ginger beer)

Tropical (maracuja, ananas, orange, jus citron vert) 

Virgin mojito classique ou f raise

MOCKTAILS 
8€

8€

8€

BIERES PRESSION  

1664 blonde

 La Sentinelle I P A 

 

BIERES BOUTEILLES 

1664 sans alcool 33 cl 

A la fut blanche 33 cl

A la fut brune 33 cl

Bieres / Beers
50cl

9€

11€

6€

6€

6€

25cl

5€

6€

LÉGENDE / KEY : 🥦 Végétarien / Vegetarian, 🌾 Sans gluten / Gluten-Free
Liste complète des allergènes disponible sur demande / Full allergen list available upon request

Prix nets en euros, service compris | L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

The Hollywood water (eau f iltrée plate) - 75 cl 

The Hollywood water (eau f iltrée pétillante) - 75 cl 

Eau Thonon plate ou pétillante - 50 cl / 75 cl 

Eau Vals pétillante - 50 cl / 75 cl 

EAUX / waters
2,5€

3,5€

4,5€ / 6,5€

4,5€ / 6,5€



Camembert chaud
Baked Camembert 🥦

Pinsa tomates, parmesan
Tomato and parmesan pinza 🥦

Pinsa Rafaelli burrata, tomates, jambon cru
Burrata, tomato and cured ham Rafaelli pinza

Planche Charcuterie
Cold cuts platter 

Planche mixte charcuterie et f romage
Mixed platter cold cuts and cheese

à partager / for Sharing
14€

14€

16€

16€

24€

Soupe à l’oignon
Onion soup 🥦

Velouité de potimarron
Cream of red kuri squash soup 🥦

Salade César au poulet croustillant
Caesar salad with crispy chicken

Salade de chèvre chaud
Warm goat cheese salad

salades et soupes / Salads and soups
14€

16€

16€

18€

LÉGENDE / KEY : 🥦 Végétarien / Vegetarian, 🌾 Sans gluten / Gluten-Free
Liste complète des allergènes disponible sur demande / Full allergen list available upon request

Prix nets en euros, service compris | L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération



Suggestions du jour, demandez l’ardoise
Daily specials, please ask for the slate

LÉGENDE / KEY : 🥦 Végétarien / Vegetarian, 🌾 Sans gluten / Gluten-Free
Liste complète des allergènes disponible sur demande / Full allergen list available upon request

Prix nets en euros, service compris | L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

viandes / Meats
16€

18€

18€

27€

29€

Cuisse de poulet désossée sauce moutarde
Boneless chicken leg with mustard sauce

Tartare de bœuf charolais classique ou poêlé 180g
Charolais beef tartare, classic or seared 180g

Ribs de porc demi pièce 
Half rack of pork ribs

Ribs de porc pièce entière
Full rack of pork ribs

Entrecôte snackée 260g
Pan-seared ribeye 260g

5€Purée de pomme de terre, poêlée de légumes, f rites maison, riz, salade croquante 🥦
Mashed potatoes, sauted vegetables, homemade f ries, rice, crunchy salad

garnitures / Sides

Vos viandes et poissons sont accompagnés d’une garniture au choix

poissons / FisheS
16€

17€

18€

22€

Pavé de saumon
Salmon f illet

Filet de dorade
Sea bream fillet

Tartare de saumon
Salmon tartare

Fish & Chips, sauce tartare maison
Fish & Chips with tartar sauce



21€

22€

22€

The Hollywood f ish Burger

The Hollywood chicken Burger

The Hollywood Burger

Burgers

Pâtes au choix : linguine, tagliatelle, gnocchis
Pasta of your choice: linguine, tagliatelle, or gnocchi

Sauces au choix (+ supplément) / Choice of sauces (+ extra)

Napolitaine / Neapolitan

Crème de parmesan / Parmesan cream

Végétarienne / Vegetarian

Al Pesto / Pesto

Saumon / Salmon

Pâtes / pasta
15€

+1€

+2€

+3€

+4€

+7€

LÉGENDE / KEY : 🥦 Végétarien / Vegetarian, 🌾 Sans gluten / Gluten-Free
Liste complète des allergènes disponible sur demande / Full allergen list available upon request

Prix nets en euros, service compris | L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

30€Poulet rôti à partager (minimum 2 personnes)  - 2 garnitures au choix
Roast chicken to share (minimum 2 people) – served with 2 sides of your choice

Poisson du jour à partager - 800g / 1kg (minimum 2 personnes) - 2 garnitures au choix
Catch of the day to share – 800g / 1kg (minimum 2 people) – served with 2 sides of your
choice

60€

spécialités sur réservation
Specialties on reservation

Garnitures au choix : f rites, pâtes, purée, riz, légumes.
Choice of sides: f rench f ries, pasta, mashed potatoes, rice, or vegetables.



LÉGENDE / KEY : 🥦 Végétarien / Vegetarian, 🌾 Sans gluten / Gluten-Free
Liste complète des allergènes disponible sur demande / Full allergen list available upon request

Prix nets en euros, service compris | L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

14€Sirop à l’eau + Plat et accompagnement au choix 
Syrup with water + Main course with side of your choice

Steak haché 18Og ou nuggets de poulet ou pavé de saumon 
Beef burger 180g  or chicken nuggets or salmon f illet

Garnitures au choix : f rites, pâtes, purée, riz, légumes.
Choice of sides: f rench f ries, pasta, mashed potatoes, rice, or vegetables.

Menu enfants / Kids' Menu
Jusqu’à 12 ans / Up to 12 years old

Formule du jour
Menu of the day

16 € Plat du jour et dessert du jour
Dish of the day and dessert of the day

Uniquement le midi 



LÉGENDE / KEY : 🥦 Végétarien / Vegetarian, 🌾 Sans gluten / Gluten-Free
Liste complète des allergènes disponible sur demande / Full allergen list available upon request

Prix nets en euros, service compris | L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

26€ Entrée + Plat + Dessert
Starter + Main course + Dessert

ENTRÉE / STARTER

Petite salade césar ou petite salade de chèvre chaud ou petite planche mixte
Small Caesar salad, small warm goat cheese salad, or small mixed platter.

PLAT / MAIN COURSE

Cuisse de poulet désossée sauce moutarde ou Ribs de porc demie pièce ou
pâte sauce au choix (napolitaine, crème de parmesan, végétarienne, al Pesto)

Boneless chicken leg with mustard sauce, Half rack of pork ribs, or Pasta with
sauce of your choice (Neapolitan, Parmesan cream, Vegetarian, or Pesto)

Garnitures au choix : frites, pâtes, purée, riz, légumes.
Choice of sides: french fries, pasta, mashed potatoes, rice, or vegetables.

DESSERT

Tiramisu ou affogato ou crème brûlée

Formule déjeuner
Lunch menu

Uniquement le midi 



LÉGENDE / KEY : 🥦 Végétarien / Vegetarian, 🌾 Sans gluten / Gluten-Free
Liste complète des allergènes disponible sur demande / Full allergen list available upon request

Prix nets en euros, service compris | L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Formule Hollywood
Hollywood menu

45 € Entrée + Plat + Dessert
Starter + Main course + Dessert

ENTRÉE / STARTER 

Soupe à l’oignon / Onion soup 🥦

Velouté de potimarron / Cream of red kuri squash soup 🥦

Salade César au poulet croustillant / Caesar salad with crispy chicken

Salade de chèvre chaud / Warm goat cheese salad

PLAT / MAIN COURSE

Tagliata de boeuf / Beef Tagliata

Filet de saumon ou de daurade (selon arrivage)
Salmon or Sea Bream Fillet (subject to availability)

Garnitures au choix : frites, pâtes, purée, riz, légumes.
Choice of sides: french fries, pasta, mashed potatoes, rice, or vegetables.

DESSERT

Tarte au citron meringuée / Lemon meringue tart

Fondant au chocolat / Warm chocolate cake 

Brioche perdue / Brioche French toast



6€

8€

4€

Coupe de glace artisanale 2 boules / Artisanal ice cream cup with 2 scoops     

Coupe de glace artisanale 3 boules / Artisanal ice cream cup with 3 scoops 

Parfums : vanille, chocolat, pistache, rhum raisin, caramel beurre salé, 
menthe-chocolat, citron, f raise, yaourt
Flavors: vanilla, chocolate, pistachio, rum raisin, salted caramel, mint chocolate, 
lemon, strawberry, yogurt

Glaces : Magnum Amande, Cornetto, Twister
Ice creams: Almond Magnum, Cornetto, Twister

5€

9€

9€

9€

9€

9€

9€

2€

Affogato

Tarte citron meringuée / Lemon meringue tart

Grande verrine de f ruits de saison / Large glass of seasonal f ruit

Tiramisù  

Crème brûlée

Fondant au chocolat / Warm chocolate cake

Brioche perdue garnie façon chausson, glace et coulis au choix
Brioche French toast turnover-style served with ice cream and f ruit coulis of your choice

Accompagnez votre dessert d’un café / Pair your dessert with a coffee

desserts

Découvrez notre sélection de créations glacées à la demande
Discover our selection of made-to-order ice cream creations

LÉGENDE / KEY : 🥦 Végétarien / Vegetarian, 🌾 Sans gluten / Gluten-Free
Liste complète des allergènes disponible sur demande / Full allergen list available upon request

Prix nets en euros, service compris | L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Coupe de glace artisanale 
Artisanal ice cream



Carte des vins / Wine List

ROUGES / RED WINES 

Bailli de Provence - Côtes de Provence

La Cour des Dames - Pinot Noir - Pays d’Oc

Domaine des Espiers BIO - Côtes du Rhône

Château Patache d’Aux - Médoc

30€

35€

40€

65€

7€

8€

9€

VINS EFFERVESCENTS / SPARKLING WINES

Prosecco

Champagne - Blanc de Noir EPC

Champagne - Blanc de Blanc EPC

Champagne - Rosé EPC

45€

110€

95€

130€

7€

16€

BLANCS / WHITE WINES 75cl

25€

30€

35€

58€

Saint Médard 2021 - Vallée du Rhône - Luberon

Bailli de Provence - Côtes de Provence

La Cour des Dames - Chardonnay - Pays d’Oc

La Chablisienne “Le Finage” - Chablis - Bourgogne

15cl

5€

7€

8€

150cl

50€

ROSÉS / ROSÉ WINES 

Lucky Bear 2021 - Vallée du Rhône - Luberon

Bailli de Provence - Côtes de Provence

La Cour des Dames - Grenache - Pays d’Oc

Château Gassier “Le Pas du Moine” BIO Sainte-Victoire - Côtes de Provence

25€

30€

35€

60€

5€

7€

8€

50€

LÉGENDE / KEY : 🥦 Végétarien / Vegetarian, 🌾 Sans gluten / Gluten-Free
Liste complète des allergènes disponible sur demande / Full allergen list available upon request

Prix nets en euros, service compris | L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération



Grand Marnier, cointreau - 4 cl

Grappa Piave - 4 cl

Limoncello Bordiga - 4 cl

Cognac Rémy Martin VSOP - 4cl

Poire Williams Suisse Morand - 4 cl

Get 27, Get 31 - 4 cl

Baileys - 4 cl 

Digestifs
8€

8€
 

8€

12€

15€

8€

8€

Café expresso, ristretto

Café décaféiné, allongé, noisette / Decaffeinated coffee, Americano, Macchiato

Lait chaud / Hot milk

Double expresso 

Chocolat chaud / Hot chocolate

Café Latte, Cappuccino

Thé BIO / Organic Tea
(thé noir earl grey, thé noir english breakfast, thé vert à la menthe, thé vert au jasmin,
infusion verveine, infusion Tilleul menthe, rooibos rouge sans théine)

Chocolat ou café viennois / Viennese hot chocolate or coffee

BOISSONS CHAUDES / Hot Drinks 
2,5€

3€

3€

4,5€

4,5€

5€

3,5€

5,5€

LÉGENDE / KEY : 🥦 Végétarien / Vegetarian, 🌾 Sans gluten / Gluten-Free
Liste complète des allergènes disponible sur demande / Full allergen list available upon request

Prix nets en euros, service compris | L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération


